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 Ablanda el fruto esterilizado y desfrutado antes de la
alimentacion a los digestores

« Separa una parte de la fase liguida de la masa
esterilizada “licor de fruit softener” con alta concentracion
de aceite virgen
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e Facilita la extraccion de aceite del fruto hibrido sin nuez

« Mejora la maceracidon y la recuperacion del licor del
digestor

« Aumenta el indice de sdlidos de prensado (Torta/Licor)

* Mejora la eficiencia del prensado:
« Incrementa la capacidad de las prensas con fruto hibrido
« Reduce las pérdidas de aceite en fibra

 Alivia el trabajo de digestores y prensas. Menos masa — menos
consumo de energia — menos desgaste — menos costo



Balance de masas

Balance de masas RFF OxG D/P Con drenaje D
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Balance de masas RFF OxG D/P Condrenaje D - FS

FRUIT SOFTENER ~ Masa

Masa esterilizada
esterilizada - <« 100% -—
Licor D + FS = Licor de
FRUIT SOFTENER
45,85%
¥ 15,08%
Licor de
digestor
30,77%
PRENSADO
Licor de Torta de
prensas prensado
20,90%

33,25%
FUENTE: PDA-GRUPOQO DANEC - 30 MEDICIONES JUN Y JUL 2025

Solidos de Prensas (SP) OxG= 62,86%

%Tortal/Licor
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Incremento de capacidad de prensa P15

con fruto OXG ANA (<1% Nuez)

Rendimiento TRFF/H
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e=t=m Sin Fruit Softener y sin Drenaje del
digestor SN

e=ll==Sin Fruit Softener y con Drenaje del
digestor SN

e=gm= Con Fruit Softener y con Drenaje del
digestor SN

ey Sin Fruit Softener y sin Drenaje del
digestor N

e=ie Sin Fruit Softener y con Drenaje del
digestor N

e=@==Con Fruit Soffener y con Drenagje del
digestor N
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2. Tecnologia alterno
oara la obtencion de
acelte



Separacidon de flujos
Obtencion simultadnea de HOPO premium y HOPO convencional
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Corrientes del proceso

LICOR Flujoton/h %Flujo %Aceite licor Aceite (ton/h)
LICOR FRUIT SOFTENER 3,25 20% 59,22% 1,92
LICOR DIGESTOR 6,64 41% 50,37% 3,35
LICOR PRENSAS 6,39 39% 25,59% 1,64
TOTAL 16,28 100% 6,90
TEA POR CORRIENTE

120,00%
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@) 48%
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28% 24%
20,00% 87 11,95% .
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TEA
6,87%
11,95%
5,84%
24,66%

100%

24,66%

TOTAL
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3. HOPO premium

High Oleic Palm Oil de primera calidad

Propiedades del HOPO premium
versus HOPO convencional



% Laurico

% Linoleico

% Oleico

% Estearico

% Palmitico

% Miristico

Perfil de dcidos grasos

CPO Premium

0.0

11.2

95.6

2.7

30.1

0.3

Perfil de dcidos grasos. Laboratorio Danec — jun vijul 25

212 CONFERENCIA

INTERNACIONAL
SOBRE PALMA DE ACEITE

215t International Oil Palm Conference

CPO Convencional
0.0
11.4
55.4
2.8
30.0

0.3



Estabilidad oxidativa

CPO PREMIUM

CPO CONVENCIONAL

Indice de Anisidina

CPO Premium
2.8 2.8

TISEMT? LISEM12 1T EEM2Y 1,1 EEMZ3 1,2 BEM 17 1.2 8EM 15 1,2 BEM 21 1,2 5EM 23

M=1.63

CPO Convencional

31 2.9 31

0.5 0,5

2,1 BEM 172,71 BEM 20 2,1 5EM 22 2,1 BEM 23 2,2 5EM 17 2,2 BEM 20 2.2 SEM 22 2,7 5EM 23

Laboratorio Danec jun vjul 2025
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indice de Perdxidos

CPO Premium
0,35 0,35

0,29
0.26 6B

0,16 14
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0,1 1
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Indice de Oxidacion Total

Indice de oxidacion total TOTOX Premium
TOTOX
35 3,12 3,08

TOTOX = 2 xpV + Anl’ 5
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2,41 2

1,8
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0.5
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17 19 x| 23 17 18 21 23
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5
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4
®m CPO convencional m CPO premium 3
2
: 1
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Contenido de beta carotenos - color

Color Rojo

33,68

B CPO Convencional B CPO Premium

Escala Lovibond

Laboratorio Danec - jul 2025
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Beta carotenos
148/100g

84245,18

45624,39

CPO Convencional m CPO Convencional

Seidlaboratory — Quito - jul 2025
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CON EL APOYO DEL FONDO DE FOMENTO PALMERO
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